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In mostra Breme, Cassolnovo, Dorno, Gambolo, Garlasco, Mortara, Parona, Sannazzat

Lomellina da vedere e da g

La vetrina delle sagre al Castello di Vigevano co

. VIGEVANO. La Lomellina
in mostra domenica nel corti-
le del Castello Sforzesco di
Vigevano. Una Lomellina da
vedere e da gustare. La «Ve-
trina delle sagre» & un even-
to inedito, studiato dal Comu-
ne di Vigevano con Breme,
Cassolnovo, Dorno, Gambo-
16, Garlasco, Mortara, Paro-
na, Sannazzaro, Sartirana e
Valle per dare visibiliti a ma-
nifestazioni folkloristiche e a
piatti e prodotti tipici fra il
Po, il Ticino e il Sesia. Al Ca-
stello di Vigevano gli appas-
sionati potranno vedere e gu-
stare un’anteprima delle fe-
ste lomelline di quest’anno.

«Vigevano si fa capofila di
un territorio mettendo a di-
sposizione i propri spazi per
una promozione globale di
tutto il territorio lomellino»,
spiega il sindaco Andrea Sa-
la. Luigi Grechi, assessore al
Commercio, aggiunge: «La ri-
sposta da parte dei comuni
invitati a partecipare & stata
entusiasta gia a questa edi-
Zione zero. L’intenzione é ar-
rivare, in futuro, a realizzare
un vero e proprio festival del-
le sagre come avviene, gia da
tempo, ad Asti».

La giornata sara animata
dalle 12.30 con le sfilate dei fi-
guranti, gli stand informati-
vi e le degustazioni di risotti.
Questa, nel dettaglio, la par-
te gastronomica definita «Lo-
mellina da gustare». Alle
12.30 si parte con il risotto
con fagioli borlotti cucinato
dalla Pro loco Gambolo. Alle
13 si avra la possibilita di as-
saggiare il risotto con le ra-
ne, preparato dal Comitato
per 1a rana di Sartirana, che
attende tutti alla prima setti-
mana di settembre per I'an-
nuale sagra.

Si passa, alle 16.30, alla
«schiscia farniscula» offerta
dall’associazione Callerio di
Cassolnovo: per i profani, la
«schiscia» é una sorta di frit-
tella cucinata con pasta di pa-
ne fritta in olio bollente e

condita con una salsa piccan-
te. Alle 17 la classica pani-
scia del comitato del Palio
dl'Urmon di Robbio e, mez-
z'ora dopo, risotto con sala-
me della Pro loco di Sannaz-
Zaro.

Non mancheranno i pro-
dotti tipici, fra cui la cipolla
rossa Deco di Breme, presen-
tata nello stand allestito dal
Comune di Breme e dall’Eco-
museo del paesaggio lomelli-
no.

Per la «Lomellina da vede-
re» i riflettori saranno punta-
ti sui gruppi folcloristici che
animano i paesi lomellini so-
prattutto nel mese di settem-
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bre. Ne & la sintesi operativa
I'associazione Settembre in
Lomellina che coordina i pa-
lii di Mortara, Garlasco, Rob-
bio, Mede, Valle e Cergnago.
Alle 15 sfilata dei vari sodali-
zi, seguita, alle 15.30, dall’esi-
bizione del gruppo Arcieri di
San Lazzaro, a cura dell’As-
sociazione medievale garla-
schese che organizza il Pa-
liottone di Garlasco. Alle 16
spazio al Palio del bove gras-
so di Cergnago: sono in pro-
gramma emozionanti duelli
e scaramucce con la Cumpa-
gnia d’'la Crus e gli uomini
della condotta con tamburi e
bandiere. Alle 16.30 tocchera
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al Palio delle Contrade di Vi-
gevano con il gruppo di dan-
za rinascimentale «Il Bianco-
fiore» e il gruppo di giocole-
ria «Aura noctis», olire a
gruppi di sbandieratori e di
tamburini. Alle 17 il Palio
dell'oca di Mortara, incan-
tera il pubblico con le esibi-
zioni delle contrade delle
Braide e della Torre, alla cor-
te di Ludovico il Moro di Bea-
trice d’Este. Si chiude alle
17.30 Palio dI'Urmon di Rob-
bio, che la prima domenica
di settembre attira migliaia
di visitatori per la corsa del-
le carriole.
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